SVATOMARTINSKE MENU
SAINT MARTIN'S MENU
SAINT MARTIN'S MEI}("’

Amuse bouche

Terinka z kachnich foie gras s brusinkovym chutney a podzimnim salatkem
Terrine aus Enten Foie Gras mit Preisselbeere Chutney und Herbstsalat
Terrier of duck foie gras with cranberry chutney and autumn salad

190 CZK

Husi kaldoun s morkovym ragti a knedli¢ky
Ganse-Caldoun mit Markragout und Knoédel
Goose caldoun with medullary ragout and dumplings

80 CzK

Konfit z husich stehen s vanilkovo - bramborovou kasi
Konfitganseschenkel mit Vanillekartoffelptree
Confit of goose thighs with vanilla - potato purée

210 CZK

Strasburska kachna plnéna husimi jatry s vlaznym bramborovym salatkem
Strasbourg Ente mit Ganseleber geflllt und mit lauwarmem Kartoffelsalat serviert
Strasbourg duck stuffed with goose liver with lukewarm potato salad

350 CZK

Martinska husa pecena na jablkach s ¢ervenym vinnym zelim a bramborovymi sisSkami
St. Martins-Gans auf Apfeln mit Rotkohl und Kartoffelkernen nach knusperig gebackt
Martin's Goose Roasted on Apples with Red Cabbage and Potato dumplings

380 CZK

Horké Svestky s vanilkovou zmrzlinou a vlasskymi orechy
Heisse Pflaumen mit Vanilleeis und Walntssen
Hot plums with vanilla ice cream and walnuts
90 CZK




