
Amuse bouche 

 

 

 Terinka z kachních foie gras s brusinkovým chutney a podzimním salátkem  

Terrine aus Enten Foie Gras mit Preisselbeere Chutney und Herbstsalat  
Terrier of duck foie gras with cranberry chutney and autumn salad 

 

 

 

Husí kaldoun s morkovým ragů a knedlíčky  

Gänse-Caldoun mit Markragout und Knödel 
Goose caldoun with medullary ragout and dumplings 

 

 

 

Konfit z husích stehen s vanilkovo - bramborovou kaší 
Konfitgänseschenkel mit Vanillekartoffelpüree 

Confit of goose thighs with vanilla - potato purée 

 

 

 

Štrasburská kachna plněná husími játry s vlažným bramborovým salátkem 

Strasbourg Ente mit Gänseleber gefüllt und mit lauwarmem Kartoffelsalat serviert
Strasbourg duck stuffed with goose liver with lukewarm potato salad 

 

 

 

Martinská husa pečená na jablkách s červeným vinným zelím a bramborovými šiškami  
St. Martins-Gans auf Äpfeln mit Rotkohl und Kartoffelkernen nach knusperig gebäckt 

Martin's Goose Roasted on Apples with Red Cabbage and Potato dumplings  

 

 

 

 Horké švestky s vanilkovou zmrzlinou a vlašskými ořechy 

 Heisse Pflaumen mit Vanilleeis und Walnüssen  

Hot plums with vanilla ice cream and walnuts  

SVATOMARTINSKÉ MENU  

SAINT MARTIN'S MENU 

SAINT MARTIN'S MENÜ  

190 CZK

80 CZK

210 CZK

350 CZK

380 CZK

90 CZK


