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Austern auf Eis mit Schalottenvinaigrette (A: 2)
Luftgetrockneter spanischer Schinken —Jamdn Serrano, betraufelt mit Truffeldl
Geraucherter Lachs auf Toast mit Avocado (A:11, 4,7)

Belgische Pastete mit NUssen und Preiselbeeren, serviert mit Toast (A:11, 8)
Auswahl an vegetarischen Canapés (A:11,6,7)

Salatbar und geschnittenes Gemuse mit Beilagen
Dressings: Caesar (A: 4, 7,10), Dijon (A: 10), Krauterjoghurt (A: 7)

Brot- und Brétchenauswahl mit Butter (A:1.1,7)
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Rinderconsommeé mit Fleisch, GemUse und Brandy (A:11,3,9)

VOR DEN G/ N TRANCHIERT

Gebratenes Roastbeef (A:10)

H ERICHTE

Sous-vide gegartes Schweinefilet in Parmesankruste (A:11,7)
Truthahnsteak nach provenzalischer Art mit SahnesoBe (A:1.1,7)
Confitierte Entenbrust mit Apfeln
Auswahl an SuBwasser- und Meeresfischen (Tilapia, Kabeljau, Seehecht) gebraten in Butter mit Zitronenpfeffer (A: 4,7)
Norwegischer Lachs mit Butter und Krautern (A: 4, 7)
GarnelenspiefBe, mariniert in Ingwer und Zitrone (A: 2,7)

KIND GERICHTE

Hahnchenschnitzel in Panko-Panade (A:11,3,6,7)
Spaghetti Bolognese (A:11,7)
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VEGETARISCHE D VEGANE GERICHTE

Gegrillter Tofu und Tempeh mit gegrillter Paprika (A: 6)
Austernpilze in Panade (A:11,3, 6)

BEILAGEN

Gegrilltes provenzalisches Gemuse (A: 7)
Gebratene grine Bohnen (A:7)
Gebackene Ratte-Kartoffeln
Gedunstetes Rotkraut (A:1.)
Kartoffelknodel (A:11,3,7)
Steakhouse Pommes (A: 11, 6)
Sauce Tartare (A:7)

Ketchup

D >ERTS

Auswahl an Obst — und Schoko-Mini-Desserts (A:11,3,7, 8)
Schokoladenbrunnen mit Obst (A: 6,7, 8)
Eis nach Wahl mit Toppings (A:11,6,7,8)
Saisonales Schnittobst

M NACHTSSNACK

Linsensalat mit roten Zwiebeln und Balkan-Kase (A:7)
Tschechische und internationale Kasevariationen mit Weintrauben (A: 7)
Hahnchen-Mini-Schnitzel (A:11,3,6,7)

Geraucherter Beinschinken - vom Koch vor den Gasten tranchiert
Eingelegtes GemlUse, Meerrettich, Ketchup, Senf (A:10)

Brot- und Broétchenauswahl (A: 1)

Glutenfreies Brot




